Angel Dir Fachkenntnisse!

FISCHSCHULE B Hier
lernt nicht erwa die Forelle
schwimmen. Dhe Fischschule
spricht Micarbeiter aus Handel
und Gastronomie, aus Party-
service und Fleischere: an. Kurz
alle, die in den Fischverkaufin-
volviert sind und sich weicerbil-
den méchten, um erfolgreich
Fisch zu vertreiben. Initiator ist
die Fisch-Schule Seafood Pra-
x1s Training 1n Bochum.

Dabei scehr am Anfang die Be-
ratung der Interessenten, wo-
raus ein individuelles Schu-
lungskonzept abgeleirer wird.
In der Regel schulen die
»Fisch-Lehrer« ein  ganzes
Team. Die Seminare finden in

den Raumen der Aufrraggeber
statt, also firmeninterne Schu-
lungen am Arbeitsplarz und
das bundesweit,
Doch die Fischschule ist auch
offen fiir einzelne Inreressen-
ten, wie zum Beispiel das viered-
gige Fachseminar »Crash-Kurs
Rund um den Fisch«. Die Er-
fahrung hat gezeigt, dass Mit-
arbeirer sich auf diesem Gebiet
welterbilden wollen, um 1hren
Kunden gegeniiber niche un-
terlegen zu sein. Denn auch
diese beschifugen sich immer
mehr mic Frischfisch.
Wann, wo, was gelehrt wird,
steht  1m  Internet unrer
www. fisch-web.de.



