Convenience fur die Grill-Saison

Fir viele Fischfachhiéindler hat das laufende Jahr gut begonnen. Die Krisen in der Fleisch-
branche haben in den ersten Monaten die eine oder andere zusitzliche Mark in ihre Kassen
gespiilt, Doch wie in jedem Jahr droht das Geschift in den warmen Sommermonaten ein saiso-
nales Tief zu erleben. Damit ein Bilderbuch-Sommer auch dem Fachhandel gute Stimmung be-
schert, hat FischMagazin der Bochumer Fisch-Schule bei ihrem Grill-Seminar Gber die Schulter
geschaut: Tips und Tricks zum Thema Grillfisch.
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